OLFACTIV

Aromatic, Iluziv Rosé se deschide cu un buchet fin si
clegant, dominat de note florale si fructate. Se remarca
aromele de cirese proaspete, completate subtil de accente
de zmeura si frunza de coacaz, care adauga complexitate
si prospetime. Parfumul este delicat, dar expresiv,
evocand o dimineata de vara inmiresmata, cu nuante
naturale sirevigorante.

GUSTATIV

Pe palat, vinul se prezinta proaspat si sec, cu o structura
echilibrata si o aciditate placuta. Aromele de fructe
zemoase - cirese amare, coacaze rosii si negre, zmeura
sunt bine definite si persistente, oferind o senzatie
suculenta si racoritoare. Finalul este completat de tonuri
condimentate de piper alb si sumac, care adauga un plus
de personalitate si rafinament, transformand experienta
degustarii intr-una complexa si memorabila.

JIDVEI'

CATEGORIE: : Vinroze linistit
SOIDESTRUGURI: : Cabernet Sauvignon
Syrah
Pinot Noir
TIP DERECOLTARE: : Mecanizata
ANDERECOLTA: | 2025
TIP DE INCHIDERE: Dop Nomacorc

Select Green din polimeri
de trestie de zahar
ALCOOL: © 13%

ZAHARREZIDUAL: : 6gl
ACIDITATE: = 514 g/l
VALOARE ENERGETICA E,100ML: . 308 KJ/ 74 Kcal

D.O.C. - C.M.D. Jidvei

Vinul, un univers care poate fi vazut, auzit, gustat,
mirosit, atins. Insa, ca in orice alt univers, exista mereu
ceva care scapa ochiului. O realitate dincolo de simturi
care cere curiozitate pentru a-i descoperi intelesurile
ascunse si a potrivi micile detalii care intregesc
imaginea de ansamblu. Cunoastere dincolo de iluzoriu
sau, poate, realitatea iluziilor.

Descopera realitatea iluziilor si vei afla ca ele exista cu
adevarat. Vei afla ca aromele si notele savuroase ale
vinurilor din gama Iluziv sunt cat se poate de reale. O
gama indrdzneata care imbina un look contemporan si
fresh cu respectul caracteristic Jidvei pentru arta
vinului.

ASOCIERI CULINARE

Un vin versatil, care se potriveste excelent atat cu preparate
usoare, cat si cu combinatii mai indraznete. Prospetimea si
notele sale fructate il fac ideal alaturi de salate fresh, in
special cele in care apare grepfrutul roz sau alte citrice. De
asemenea, completeaza armonios platourile de tip antipasti
sau charcuterie, unde aromele delicate de fructe rosii
echilibreaza savoarea mezelurilor fine. Pentru preparate
principale, se asociaza foarte bine cu un cotlet de porc la
cuptor, iar in zona deserturilor, isi gaseste echilibrul langa
cheesecake-uri sau alte dulciuri cu sos de fructe de padure,
amplificand senzatia de prospetime si finete.

VIZUAL

Impresioneaza prin limpiditatea si stralucirea sa,
evidentiind o culoare roze intensa, asemanatoare
cireselor coapte. Reflexiile violacee ii confera un aspect
modern si atragdtor, sugerand inca de la primul contact
un vin tandr, energic si expresiv. Aspectul sau vibrant
aminteste de un rasarit de vara, plin de lumina si vitalitate.



